RRRRRRRRRERENAY
- . - . . . . | - . . -

| Notre chef, Serge Robert. L%m /é—;
125€/personne

Minimum 2 personnes

Calamars a la provengale et moules gratinées

Bouillabaisse au feu de bois ou Linguine au Homard

P

Dessert au choix

e

Eau minéral pour 2 pers. + | Café par personne

Nos Entrees

Moules gratinées au four 18€
Soupe de poissons de roche, croutons et rouille 23€
Tartare de saumon aux subtils parfums de citron noir, jeunes pousses 25€
Poivrons grillés et anchoiade 18€
Palourdes poclées a la provengale 24€
Salade de quinoa safrané, petits légumes 24€
Calamars a la provencale 28€
Crevettes <<ObsiElue», wakamé, sésame, poutargue, mayonnaise au curry 39€
Notre Péche

Bouillabaisse au feu de bois (minimum pour 2 pers.) 90€/personne
Bouillabaisse Royale a la langouste (minimum pour 2 pers.) 150€/personne
Calamars a la provengale, pommes de terre et ratatouille 34€

Sole meuniere (environ 800gr) 89€

Nos Pates

Linguine a la langouste, selon arrivage 110€
Linguine au homard, selon arrivage 95€
Linguine aux palourdes 41€
Nos Grillades au feu de Bois
Poissons sauvages du jour 19€/1es 100gr
Homard grﬂfé 34€/les 100gr
Langouste grillée, péchée dans le golfe de Saint-Tropez 40€/1es 100gr
Filet de Boeuf « Cl[mroluis » sauce aux truffes 65€

[.a touche sucrée de Mikaél

Dessert du moment 20€

Prix nets en euros, service compris - L'abus d'glcool est dangeureux pour la santé, & consommer avec modération,
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